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Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat u het apparaat gebruikt en bewaar de
handleiding voor toekomstig gebruik.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen, zoals:
» Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen;

Boerderijen;

Door gasten in hotels, motels en andere residentiele omgevingen;

Bed & breakfasts.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de volgende basisveiligheidsmaatregelen in

acht worden genomen:

« Lees alle instructies.
Raak geen hete oppervlakken aan.
Om elektrische schokken te voorkomen, mag u het snoer, de stekkers en de voet niet onder-
dompelen in water of andere vloeistoffen.

= WAARSCHUWING: Dit elektrische apparaat heeft een verwarmingsfunctie. Oppervlakken, ook
anders dan de functionele oppervlakken, kunnen hoge temperaturen ontwikkelen. Omdat temper-
aturen door verschillende personen verschillend worden waargenomen, moet dit apparaat met
VOORZICHTIGHEID worden gebruikt. Raak het apparaat alleen aan bij de daarvoor bestemde
handgrepen en grijpvlakken en gebruik hittebescherming zoals handschoenen of iets dergelijks.
Oppervlakken die niet bedoeld zijn om vast te grijpen, moeten voldoende tijd krijgen om af te
koelen voordat ze worden aangeraakt.
Haal de stekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet in gebruik is en voordat u het
schoonmaakt. Laat het apparaat afkoelen voordat u onderdelen aanbrengt of verwijdert.
Type Y: Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de fabrikant, diens
servicemonteur of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaar te voorkomen.
Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant van het apparaat worden aanbevolen, kan
letsel veroorzaken.
Niet buitenshuis gebruiken.
Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen en raak hete oppervlakken
niet aan.
Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een hete gas- of elektrische kookplaat of in een
verwarmde oven.
Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van een apparaat dat hete olie of andere hete vloeistof-
fen bevat.
Sluit altijd eerst de stekker aan op het apparaat en steek vervolgens de stekker in het stopcontact.
Om het apparaat los te koppelen, zet u een willekeurige bedieningsknop op "uit" en haalt u vervol-
gens de stekker uit het stopcontact.
Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
mogelijke gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onder-
houd door de gebruiker mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
De apparaten zijn niet bedoeld voor bediening met een externe timer of een apart afstandsbedien-
ingssysteem.
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INVOERING

Dit apparaat biedt een gemakkelijke en gezonde manier om je favoriete ingrediénten te bereiden.
Door gebruik te maken van hete, snelle luchtcirculatie en een grill aan de bovenkant, kun je er
talloze gerechten mee bereiden. Het beste is dat de heteluchtfriteuse het eten van alle kanten
verwarmt en dat de meeste ingrediénten geen olie nodig hebben.

TECHNISCHE GEGEVENS

Voltage
Wattage

Capaciteit

Instelbare temperatuur

Timer

: 220-240V~50-60Hz

: 2800W (Boven 1400, Midden 1400W, Pizza 700W + 700W)
: 7 liter + 5 liter + 25 cm pizza

: Airfryer 60°C-200°C, Pizzapan 200°C-300°C

: 0-60 min

ALGEMENE BESCHRUVING 7o)

N o o AN

Bedieningspaneel
Handgreep
Deksel

Pizzapan
Airfryerpan
Bakplaat
Luchtuitlaat
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BELANGRIJK

A GEVAAR

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder en personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de
gebruiker mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dompel de behuizing, met de elektrische componenten en de verwarmingselementen, nooit onder
in water en spoel deze ook niet af onder de kraan.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het apparaat komen om een elektrische schok te
voorkomen.

Plaats de te frituren ingrediénten altijd in het mandje om te voorkomen dat ze in contact komen met
de verwarmingselementen.

Dek de luchtinlaat en de luchtopeningen aan de buitenkant niet af terwijl het apparaat in werking is.
Vul de pan niet met olie, aangezien dit brandgevaar kan veroorzaken.

Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan terwijl het in werking is. De temperatuur van bereik-
bare oppervlakken kan hoog zijn wanneer het apparaat in werking is.

A WAARSCHUWING

Controleer of het voltage dat op het apparaat staat aangegeven overeenkomt met de lokale
netspanning.

Gebruik het apparaat niet als de stekker, het netsnoer of andere onderdelen beschadigd zijn.
Laat een beschadigd netsnoer niet door een onbevoegd persoon vervangen of repareren.
Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Sluit het apparaat niet aan en bedien het bedieningspaneel niet met natte handen.

Plaats het apparaat niet tegen een muur of tegen andere apparaten. Laat minimaal 10 cm vrije
ruimte aan de achterkant en zijkanten en 10 cm vrije ruimte boven het apparaat.

Plaats niets op het apparaat.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan beschreven in deze handleiding.

Laat het apparaat niet onbeheerd werken.

Tijdens heteluchtfrituren komt er hete stoom vrij via de luchtuitlaatopeningen. Houd uw handen
en gezicht op een veilige afstand van de stoom en de luchtuitlaatopeningen.

Pas ook op voor hete stoom en lucht wanneer u de pan uit het apparaat haalt. Bereikbare
oppervlakken kunnen tijdens gebruik heet worden.

Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u donkere rook uit het apparaat ziet komen.
Wacht tot de rookontwikkeling stopt voordat u de pan uit het apparaat haalt.

A LET OP

Zorg ervoor dat het apparaat op een horizontale, vlakke en stabiele ondergrond staat.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het kan veilig worden gebruikt
in omgevingen zoals personeelskeukens, boerderijen, motels en andere niet-residentiéle
omgevingen. Het kan ook bedoeld zijn voor gebruik door gasten in hotels, motels, bed & break-
fasts en andere residentiéle omgevingen.

Als het apparaat onjuist of voor professionele of semi-professionele doeleinden wordt gebruikt,
of als het niet volgens de instructies in de gebruikershandleiding wordt gebruikt, vervalt de
garantie en kunnen wij elke aansprakelijkheid voor veroorzaakte schade afwijzen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact wanneer u het apparaat niet gebruikt.

Het apparaat heeft ongeveer 30 minuten nodig om af te koelen om het veilig te kunnen hanter-
en of reinigen.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

3. Maak het bakplaat en de pan grondig schoon met heet water, een beetje afwasmiddel en een
niet-schurende spons.

4. Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek.

Dit is een olievrije frituurpan die op hete lucht werkt. Vul de pan niet rechtstreeks met olie of
frituurvet.

Let op: Wanneer uw airfryer voor het eerst wordt verwarmd, kan er lichte rook of geur
vrijkomen. Dit is normaal bij veel verwarmingsapparaten. Dit heeft geen inviloed op de veilig-
heid van uw apparaat.

KLAAR MAKEN VOOR GEBRUIK

Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.

Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige ondergrond.

Plaats het frituurbord in de pan.

Vul de pan niet met olie of een andere vloeistof.

Plaats niets bovenop het apparaat; de luchtstroom wordt verstoord en het resultaat van het
frituren met hetelucht wordt beinvioed.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

De olievrije frituurpan kan worden gebruikt om een breed scala aan ingrediénten te bereiden.

Heteluchtfrituren
Steek de stekker in een geaard stopcontact.
Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.
Doe de ingrediénten in de pan.
Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.
Let op: zorg dat de pan goed uitgelijnd is met de geleiders in de behuizing van het apparaat.
Gebruik de pan nooit zonder de frituurplaat erin.

= Let op: Raak de pan niet aan tijdens en enige tijd na gebruik, aangezien deze erg heet wordt.
Houd de pan alleen vast aan de handgreep.
Bepaal de gewenste bereidingstijd voor het ingrediént (zie 'Instellingen’ in dit hoofdstuk).
Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud (zie 'Instellingen'’
in dit hoofdstuk). Om de ingrediénten te schudden, trekt u de pan aan de handgreep uit het
apparaat en schudt u deze. Schuif de pan vervolgens terug in de heteluchtfriteuse.

= Tip: Als je de timer instelt op de helft van de bereidingstijd, hoor je het timergeluid wanneer je
de ingrediénten moet schudden. Dit betekent echter wel dat je de timer na het schudden weer
moet instellen op de resterende bereidingstijd.
Wanneer je het timergeluid hoort, is de ingestelde bereidingstijd verstreken. Trek de pan uit het
apparaat.

04



= Let op: U kunt het apparaat ook handmatig uitschakelen. Tip: U kunt de temperatuur of tijd
tijdens gebruik naar eigen smaak aanpassen. Uw instellingen blijven ongeveer 10 minuten
behouden nadat u de pan uit de behuizing haalt.
Controleer of de ingrediénten klaar zijn.
Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuift u de pan eenvoudig terug in het apparaat en stelt
u de timer in op een paar minuten extra.
Om ingrediénten (bijv. friet) te verwijderen, trekt u de pan uit de heteluchtfriteuse en plaatst u
deze op het proefframe. Draai de frituurplaat niet ondersteboven met de pan er nog op, aangez-
ien overtollige olie die zich op de bodem van de pan heeft verzameld, op de ingrediénten zal
lekken.
De pan en de ingrediénten zijn heet. Afhankelijk van het soort ingrediénten in de airfryer, kan
er stoom uit de pan ontsnappen.

INSTRUCTIES BEDIENINGSPANEEL BEDIENINGSINSTRUCTIES

Trek de frituurpannen aan de handgrepen
uit het apparaat.
Plaats de zeef.
« Duw de frituurpannen terug in het apparaat.
0 Ze moeten vastklikken.
« Sluit het apparaat aan op een correct gein-
stalleerd geaard stopcontact.
Druk op de " "-knop om het apparaat in
te schakelen.
Gebruik de "A"-knoppen om kookkast 1, 2 of
3 te selecteren. Als er drie pannen tegelijk
. moeten worden gebruikt, druk dan op de
.French Fries Cr;lcken "Switch"- knop.
« Selecteer een programma. Alleen de
9 menu's "Pizza" en "Steak" zijn beschikbaar
voor 3 pannen.
Wij raden aan het apparaat ongeveer 3
minuten voor te verwarmen. Stel hiervoor
de gewenste temperatuur en de kooktijd in
op 3 minuten.
Druk op de " "-knop om het kookproces
te starten.
Na afloop van de tijd klinkt er een signaal en
Custon  Peanut  Defrost schakelt het apparaat over naar de
1 2 3 stand-bymodus.
Q « Trek de frituurpan aan de handgreep uit het
MATCH  SWITCH  SYNC apparaat. Plaats deze op een hittebestendi-
ge ondergrond.
« Vul de frituurpannen met de gewenste
- @ ingrediénten.
«  Schuif de frituurpannen terug in het appa-
raat,

i *

05



Schakel het apparaat weer in met de " "-knop.

Activeer het bedieningspaneel van de frituurpan.

Gebruik de "A"-knoppen om ovenruimte 1, 2 of 3 te selecteren.

Selecteer een programma of stel de kooktijd en temperatuur handmatig in.

Druk op de "ﬁ"-knop om het koken te starten.

Schud het eten indien nodig halverwege de kooktijd om. Trek hiervoor de frituurpan aan de
handgreep naar buiten.

PROGRAMMAKEUZE:
Door op de afzonderlijke programma-afbeeldingen te drukken, kunt u kiezen tussen de verschillen-
de vooraf ingestelde programma's. Druk na het selecteren nogmaals op de " "-knop om het
programma te starten met de huidige tijd en temperatuur.

TEMPERATUUR INSTELLEN:
Met de "B"-knoppen kunt u de temperatuur individueel instellen of de vooraf ingestelde temperatuur
aanpassen. U kunt de temperatuur met 5 °C verhogen of verlagen met de "B"-knoppen. Temper-
atuurbereik: 60 °C-200 °C.

TUD INSTELLEN:
Met de "C"-knop kunt u de tijd individueel instellen of de vooraf ingestelde tijd aanpassen. U kunt de
tijd met 1 minuut verlengen of verkorten met de "C"-knoppen.

MATCH-FUNCTIE:

Als u voor beide kookzones dezelfde instellingen wilt:
Stel de gewenste temperatuur en kooktijd in voor één van de kookzones.
Druk op de "MATCH"-knop. De instellingen worden overgebracht naar de andere kookzone.
Druk op de " "-knop om het kookproces te starten.

SYNC-FUNCTIE:
Als voor beide kookzones verschillende instellingen zijn gemaakt, maar de kooktijden tegelijkertijd
moeten eindigen:

Stel de gewenste temperaturen en kooktijden in voor beide kookruimtes.

Druk op de "SYNC"-knop.

Druk op de " "-knop om het kookproces te starten.

WISSELFUNCTIE:
Alleen pan 1 en 2 kunnen werken zonder op de "WISSEL"-knop te drukken, terwijl pan 1, 2 en 3
allemaal tegelijk kunnen werken nadat op de "WISSEL"-knop is gedrukt.

LAMPBEDIENING:
Druk op de knop " " om de lamp AAN/UIT te zetten.
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ONDERBREKING VAN DE WERKING:

« De werking wordt onderbroken wanneer u op de knop " " drukt. Wilt u de werking hervat-
ten, druk dan nogmaals op de knop " B
De werking wordt ook onderbroken wanneer u de frituurpan eruit trekt.
Het apparaat start opnieuw op vanaf het punt waar de onderbreking plaatsvond. Als u echter
de stekker uit het stopcontact haalt, gaan uw huidige instellingen verloren. U moet het appa-

raat dan resetten of een programma selecteren.

APPARAAT IN-/UITSCHAKELEN:

« Sluit de aansluitkabel aan door de stekker in een geaard stopcontact te steken.
Zodra de frituurmandjes correct in de behuizing zijn geplaatst, gaat de bedrijfsindicator
branden.
Als u op de start-/pauzeknop " " drukt, wordt het kookproces gestart of gepauzeerd.
Als u 3 seconden op de inschakelknop " "drukt, wordt het apparaat tijdens het kookproces
volledig uitgeschakeld. "OFF" wordt op het scherm weergegeven.
Het "OFF"-lampje gaat uit en 20 seconden

KOOKPANFUNCTIE:
Om de pan van het recept te draaien, halverwege de kooktijd, klinkt het geluidssignaal 5 en
verschijnt 'turn' op het display.

KOOKMANDEN:
Het apparaat heeft twee kookkamers die afzonderlijk of samen kunnen worden bediend. Het is
mogelijk om voor elke kookkamer een ander programma of individuele instellingen te selecteren.
De kookkamers kunnen met twee functies worden gesynchroniseerd.
MATCH - Temperatuur- en kooktijdinstellingen zijn voor beide kookkamers identiek.
SYNC - De kooktijd wordt gesynchroniseerd, zodat het eten tegelijkertijd klaar is.
Om slechts één kookkamer uit te schakelen, drukt u op de bijbehorende "A"-knop (1 of 2). Houd
vervolgens de " "-knop ingedrukt totdat "----" op het display van de geselecteerde kook-
kamer verschijnt.

OPMERKING:
Selecteer voor elke instelling de juiste kookkamer met de "A"-knoppen (1 of 2).

INSTELLINGEN

De onderstaande tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor de ingrediénten.
= Let op: Houd er rekening mee dat deze instellingen indicatief zijn. Omdat ingrediénten

verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, kunnen we niet garanderen wat de beste

instelling voor uw ingrediénten is.

De Rapid Air-technologie verwarmt de lucht in het apparaat direct opnieuw.

Door de pan tijdens het heteluchtfrituren even uit het apparaat te halen, wordt het proces nau-

welijks verstoord.
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Tips

« Kleinere ingrediénten hebben meestal een iets kortere bereidingstijd nodig dan grotere ingre-
diénten.

« Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft slechts een iets langere bereidingstijd nodig, een
kleinere hoeveelheid ingrediénten slechts een iets kortere bereidingstijd.

« Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten optimaliseert het eindre-
sultaat en kan helpen voorkomen dat ingrediénten ongelijkmatig worden gebakken.

« Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een knapperig resultaat. Bak je ingrediénten
binnen enkele minuten na het toevoegen van de olie in de heteluchtfriteuse.

- Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worstjes in de heteluchtfriteuse.

« Snacks die in de oven bereid kunnen worden, kunnen ook in de heteluchtfriteuse bereid
worden.

« De optimale hoeveelheid voor het bereiden van krokante friet is 500 gram.

« Gebruik kant-en-klaardeeg om snel en gemakkelijk gevulde snacks te bereiden. Kant-en-klaar-
deeg heeft ook een kortere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg. Plaats een bakvorm of oven-
schaal in de mand van de heteluchtfriteuse als je een cake of quiche wilt bakken, of als je
kwetsbare ingrediénten of gevulde ingrediénten wilt frituren.

« Je kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te warmen. Om ingrediénten op

te warmen, stel je de temperatuur in op 150 °C gedurende maximaal 10 minuten.

Min.-max. Tijd (min.) | Temperatuur Schudden Extra
hoeveelheid °C Informatie
(9)
Diepvriesfriet 200-400 24 200 Schudden
Kip 600-800 45 200 Schudden
Pizza 100-400 17.(1, 2 pot) | 180 (1, 2 pot) Pot 3 is voor
braden op hoge
8 (3 pot) 300 (3 pot) temperatuur
Kippenvleugel 200-600 22 200 Schudden
Vis 200-500 18 200 Schudden
Pionnetjes 200-400 16 200 Schudden
Biefstuk 100-600 17 (1,2 pot) | 200 (1,2 pot) | Schudden| Pot3isvoor
braden op hoge
12 (3 pot) 300 (3 pot) temperatuur
Taart 200-400 18 170
Groenten 100-400 10 160 Schudden
Zelfgemaakt 200-500 15 180
Pinda 200-400 10 190 Schudden
Ontdooien 100-500 30 80 Schudden

Let op: Voeg 3 minuten toe aan de bereidingstijd als je begint met frituren terwijl de heteluchtfri-
teuse nog koud is. Als beide pannen tegelijkertijd werken, verleng de bereidingstijd dan met 5

minuten.
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Reinig het apparaat na elk gebruik.

De pan en het mandje met antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of schurende
schoonmaakmiddelen om deze schoon te maken, aangezien dit de antiaanbaklaag kan bes-
chadigen.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

Let op: Verwijder de pan om het apparaat sneller te laten afkoelen.

Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een vochtige doek.

Reinig de pan en het mandje met heet water, een beetje afwasmiddel en een niet-schurende
spons.

U kunt ontvettingsmiddel gebruiken om eventueel achtergebleven vuil te verwijderen.

Tip: Als er vuil aan het mandje of de bodem van de pan vastzit, vul de pan dan met heet water
met een beetje afwasmiddel. Plaats het mandje in de pan en laat de pan en het mandje
ongeveer 10 minuten weken.

Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een niet-schurende spons.

Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventuele etensresten te verwij-
deren.

OPSLAG

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen.
Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

OMGEVING

Gooi het apparaat niet weg met het normale huisvuil als het leeg is, maar lever het in bij een
officieel inzamelpunt voor recycling. Zo draagt u bij aan het behoud van het milieu.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt
niet.

Het apparaat is niet
aangesloten.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

U hebt de timer niet
ingesteld.

Stel de timerknop in op de gewenste bereid-
ingstijd om het apparaat in te schakelen.

De ingrediénten
die in de airfryer
zijn gefrituurd, zijn
niet gaar.

Het aantal ingrediénten
in de mand is te groot.

Doe kleinere porties ingrediénten in het
mandje. Kleinere porties worden gelijkmati-
ger gefrituurd.

De ingestelde temper-
atuur is te laag.

Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuurstand (zie 'Instellingen' in hoofd-
stuk 'Het apparaat gebruiken').

De bereidingstijd is te
kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingsti-
jd (zie 'Instellingen’ in hoofdstuk 'Het appa-
raat gebruiken').

De ingrediénten
worden ongelijk-
matig gefrituurd in
de airfryer.

Bepaalde soorten
ingrediénten moeten
halverwege de bereid-
ingstijd worden
geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar heen
liggen (bijv. friet) moeten halverwege de
bereidingstijd worden geschud. Zie 'Instel-
lingen'in hoofdstuk 'Het apparaat gebruiken.

Gefrituurde snacks
zijn niet knapperig
wanneer ze uit de
airfryer komen.

U hebt een soort snack
gebruikt die bedoeld is
voor bereiding in een
traditionele frituurpan.

Gebruik ovensnacks of bestrijk de snacks
licht met olie voor een knapperiger resultaat.

De pan kan niet
goed in het appa-
raat worden
geschoven.

Er zitten te veel ingre-
diénten in het mandje.

Vul het mandje niet verder dan de MAX-aan-
duiding.

Het mandje is niet goed
in de pan geplaatst.

Duw het mandje in de pan totdat u een klik
hoort.

Er komt witte rook
uit het apparaat.

U bereidt vette ingre-
diénten.

Wanneer u vette ingrediénten in de airfryer
frituurt, lekt er een grote hoeveelheid olie in
de pan. De olie produceert witte rook en de
pan kan warmer worden dan normaal. Dit
heeft geen invloed op het apparaat of het
eindresultaat.

Er zitten nog vetresten in
de pan van eerder
gebruik.

Witte rook ontstaat doordat vet in de pan
opwarmt. Zorg ervoor dat u de pan na elk
gebruik goed schoonmaakt.

Verse frietjes
worden ongelijk-
matig gebakken in
de airfryer.

Je hebt niet de juiste
aardappelsoort gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
dat ze stevig blijven tijdens het frituren.

Je hebt de aardappelreep-
jes niet goed afgespoeld
voordat je ze frituurde.

Spoel de aardappelreepjes goed af om
zetmeel van de buitenkant te verwijderen.
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