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Gefeliciteerd met de aankoop van uw airfryer. Met dit apparaat bereidt u op een eenvoudi-
ge en gezondere manier verschillende gerechten met behulp van hete luchtcirculatie.
Dankzij de dubbele kookzones kunt u meerdere ingrediénten tegelijk bereiden.

Veiligheidsinstructies

Lees deze handleiding volledig door voordat u het apparaat gebruikt.

Gebruik het apparaat uitsluitend binnenshuis.

Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning die op het typeplaatje staat vermeld.
Gebruik het apparaat niet wanneer de stekker, het snoer of andere onderdelen beschadigd zijn.
Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Raak hete oppervlakken niet aan. Gebruik uitsluitend de handgrepen en bedieningsknoppen.
Houd minimaal 10 cm vrije ruimte rondom het apparaat vrij.

Dek de luchtinlaat en luchtuitlaat nooit af.

Vul de pan nooit met olie of frituurvet.

Laat het apparaat tijdens gebruik nooit onbeheerd achter.

Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de buurt van het apparaat en het snoer.

Kinderen vanaf 8 jaar mogen het apparaat alleen gebruiken onder toezicht.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt.

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u onderdelen verwijdert of reinigt.

Gebruik uitsluitend originele of door de fabrikant aanbevolen accessoires.

Technische gegevens

Spanning . 220-240V ~ 50/60 Hz
Vermogen . 1150 + 1150 + 1750 watt
Inhoud . 3,8+ 38+ 9liter
Temperatuurbereik . 60°C -200°C

Timer . 0 - 60 minuten
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Onderdelen
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Figuur 2

Voor het eerste gebruik

Dit is een airfryer die werkt met hete lucht. Vul de pan niet rechtstreeks met olie of frituurvet.

Let op: Wanneer uw airfryer voor de eerste keer wordt verwarmd, kan er een lichte rook of geur
vrijkomen. Dit is normaal bij veel verwarmingstoestellen. Dit heeft geen invloed op de veiligheid van
uw apparaat.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle stickers.

Reinig de pan en de roosters met warm water, afwasmiddel en een zachte spons.

Veeg de binnen- en buitenzijde van het apparaat af met een vochtige doek.

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke en hittebestendige ondergrond.

Plaats geen voorwerpen boven op het apparaat.
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Het apparaat gebruiken

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Trek de pan of lade voorzichtig uit de airfryer.

Plaats de ingrediénten in de pan of op het rooster.

Schuif de pan correct terug in het apparaat.

Stel de gewenste temperatuur en bereidingstijd in.

Druk op de aan/uit-knop om het kookproces te starten.

Schud of draai ingrediénten halverwege de bereidingstijd om voor een gelijkmatig resultaat.
Haal de pan voorzichtig uit het apparaat wanneer de bereiding klaar is.

Gebruik hittebestendige handschoenen indien nodig.

Bedieningspaneel

Bediening Functie

Knop 1 Aan/uit-knop

Knop 2 Ontdooiknop

Knoppen 3-5 Selectie van kookzone of pan

Knoppen 6-7 Voorgeprogrammeerde programma'’s

Knoppen 8-9 Temperatuur- en tijdinstelling

Knop 10 Kopieerfunctie voor instellingen

Knop 11 Synchronisatiefunctie voor gelijktijdig gereedmaken
Indicatoren 12-13 Temperatuur- en timerweergave

Receptknoppen 14-24 | Automatische programma’s

13 12 10 8
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Knop 1

Zodra de mand en de pan correct in de behuizing zijn geplaatst, gaat het aan/uit-lampje branden.
Tik op de aan/uit-knop; het apparaat wordt dan ingesteld op de standaard temperatuur van 180 °C
en de kooktijd op 15 minuten. Door nogmaals op de aan/uit-knop te drukken, start het kookproces.
Houd de aan/uit-knop 3 seconden ingedrukt om het apparaat tijdens het koken uit te schakelen.
"UIT" verschijnt op het scherm. Het "UIT"-lampje gaat uit, de ventilator stopt na 20 seconden en het

hele apparaat schakelt volledig uit.

Opmerking: Tijdens het koken kunt u de knoppen aanraken om het kookproces te pauzeren en te

hervatten.

Knop 2

Ontdooi voedsel door op de ontdooi toets te drukken. Standaard ingesteld op 60°C gedurende 15
minuten. Met de tijd- of temperatuur toets kunt u de tijd verhogen of verlagen. De ontdooifunctie
wordt gestart en het alarm pictogram gaat branden.

Knop 6-7

Regel de temperatuur met de tijdschakelaar

Knoppen 8-9

Baktijd of temperatuur instelling verhogen en verlagen.

Bereidingstabel

Let op: deze instellingen zijn slechts indicatief. Omdat ingrediénten verschillen in herkomst, grootte,
vorm en merk, kunnen we niet garanderen dat dit de beste instelling is voor uw ingrediénten.

Ingrediént Hoeveelheid Tijd Temperatuur Opmerking
Diepvriesfriet 200-800 g 23 min 200°C Halverwege schudden
Kip 200-800 g 45 min 200 °C Halverwege omdraaien
Groenten 200-800 g 8 min 160 °C Halverwege schudden
Steak 200-600 g 15 min 180 °C Naar wens bereiden
Pizza 1stuk 17 min 200°C Gebruik bakpapier indien nodig
Taart 1 kleine taart 15 min 170 °C Gebruik geschikte bakvorm
Ontdooien 200-800 g 15 min 60 °C Voor bevroren producten

Kantelfunctie: Als u het gerecht in de pan moet omdraaien, is de kooktijd 2/3, klinkt er een zoemer (3
keer) en verschijnt er gedurende 10 seconden "omdraaien" op het display.

Let op: Voeg 3 minuten toe aan de voorbereidingstijd als u begint met bakken terwijl de airfryer nog

koud is.
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Reiniging en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.
Reinig de pan en roosters met warm water, afwasmiddel en een zachte spons.
Gebruik geen metalen keukengerei of schurende schoonmaakmiddelen.
Verwijder vetresten regelmatig om rookvorming te voorkomen.

Reinig de buitenkant met een vochtige doek.

Opslag en recycling

Bewaar het apparaat op een droge en veilige plaats. Gooi het apparaat niet weg bij het huishoudelijk
afval, maar lever het in bij een officieel inzamelpunt voor recycling.

Garantie en service

Neem bij vragen, defecten of service contact op met een erkend servicecentrum of uw verkooppunt.

Tips voor gebruik van de heteluchtfriteuse

» Kleinere ingrediénten hebben doorgaans een kortere bereidingstijd nodig dan grotere ingrediénten.
Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist meestal slechts iets meer bereidingstijd; een kleinere
hoeveelheid juist iets minder.
Schud kleinere ingrediénten halverwege de bereiding voor een gelijkmatiger en krokanter resultaat.
Voeg een beetje olie toe aan verse aardappelen voor extra knapperige frietjes. Bak ze kort nadat de
olie is toegevoegd.
Bereid geen extreem vette ingrediénten, zoals worstjes, in de heteluchtfriteuse.
Snacks die geschikt zijn voor de oven, kunnen meestal ook prima in de heteluchtfriteuse worden
bereid.
Voor knapperige frietjes is ongeveer 500 gram de ideale hoeveelheid.
Gebruik kant-en-klaar deeg voor snelle en eenvoudige gevulde snacks. Dit heeft vaak ook een kort-
ere bereidingstijd dan zelfgemaakt deeg.
Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje wanneer je een cake, quiche of delicate/gevulde
ingrediénten wilt bereiden.
De heteluchtfriteuse is ook geschikt om eten op te warmen. Stel hiervoor de temperatuur in op 150
°C gedurende maximaal 10 minuten.
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Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De heteluchtfriteuse
werkt niet.

Het apparaat is niet aangesloten.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

Je hebt de timer niet ingesteld.

Stel de timerknop in op de gewenste voor-
bereidingstijd om het apparaat in te schakel-
en.

Ingrediénten die in de
airfryer zijn gebakken,
zijn nog niet gaar.

De hoeveelheid ingrediénten in het
mandie is te groot.

Doe kleinere porties ingrediénten in het
mandie. Kleinere porties worden gelijkmati-
ger gebakken.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Stel de temperatuurtoets in op de gewenste
temperatuur (zie het gedeelte 'Instellingen’ in
hoofdstuk 'Gebruik van het apparaat’).

De voorbereidingstijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste voorbereid-
ingstijd (zie het gedeelte 'Instellingen’ in
hoofdstuk 'Gebruik van het apparaat’).

De ingrediénten
worden ongelijkmatig
gebakken in de
airfryer.

Bepaalde ingrediénten moeten halver-
wege de bereidingstijd worden
geschud.

Ingrediénten die op elkaar of over elkaar
heen liggen (bijvoorbeeld friet) moeten
halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Zie het gedeelte 'Instellingen’ in
hoofdstuk 'Gebruik van het apparaat.

Gebakken snacks zijn
niet knapperig als ze
uit de airfryer komen.

Je hebt een soort snack gebruikt die
bedoeld is om in een traditionele
frituurpan te worden bereid.

Gebruik ovensnacks of bestrijk ze lichtjes
met olie voor een knapperiger resultaat.

Ik krijg de pan niet
goed in het apparaat
geschoven.

Er zitten te veel ingrediénten in de
frituurpan.

Vul de frituurpan niet verder dan de
MAX-aanduiding.

Het rooster is niet correct in de pan
geplaatst.

Duw het rooster in de pan totdat het niet
verder kan.

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Je bent bezig met het bereiden van
vette ingrediénten.

Wanneer je vette ingrediénten in de airfryer
bakt, lekt er een grote hoeveelheid olie in de
pan. De olie produceert witte rook en de pan
kan warmer worden dan normaal. Dit heeft
geen invloed op het apparaat of het eindre-
sultaat.

De pan bevat nog vetresten van eerder
gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door het
opwarmen van het vet in de pan. Zorg ervoor
dat je de pan na elk gebruik goed schoon-
maakt.

Verse frietjes worden
ongelijkmatig
gebakken in de
airfryer.

Je hebt niet het juiste aardappeltype
gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
dat ze stevig blijven tijdens het frituren.

Je hebt de aardappelstaafjes niet goed
afgespoeld voordat je ze bakte.

Spoel de aardappelstaafjes goed af om het
zetmeel aan de buitenkant te verwijderen.

Verse frietjes zijn niet
knapperig als ze uit de
airfryer komen.

De knapperigheid van de frietjes hangt
af van de hoeveelheid olie en water die
erin zit,

Zorg ervoor dat je de aardappelstaafjes goed
droogt voordat je de olie toevoegt.

Snijd de aardappelstaafjes kleiner voor een
knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een knapperiger
resultaat.

06




Correcte verwijdering van dit product

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak in
overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EC om aan te geven dat
het niet weggegooid mag worden met uw andere huishoudelijke afval. Door de
aanwezigheid van gevaarlijke stoffen, mengsels en derivaten, elektrische en
elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd, kunnen gevaarli-
L jk zijn voor het milieu en de menselijke gezondheid. Raadpleeg uw gemeente
of de afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen van dit product.
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Jelle van de Heisteeg

Jelle van de Heisteeg



